POZVÁNKA

Pozývame Vás na seminár mikroprojektu 

Domáca zabíjačka zo slovensko-moravských kopaníc
dňa 29. októbra 2014 o 09. 30 hod

v Penzióne U Juhása v Košariskách
Táto aktivita mikroprojektu Domáca zabíjačka zo slovensko-moravských kopaníc, ktorý realizuje o. z. Slow Food Pressburg spolu so svojim cezhraničným partnerom MAS Strážnicko, bude vo forme prezentovania ukážky tradičnej domácej zabíjačky a zabíjačkovej hostiny – Karminy. Cieľom tejto akcie je prezentovať karminu, ako typický produkt kopaničiarskeho regiónu v novom formáte vhodnom pre vidiecky cestovný ruch. Jej súčasťou bude séria odborných prednášok spojených s názornými ukážkami a možnosťou zapojiť sa do procesu spracovania a výroby jednotlivých produktov.
Program:   
Tradičná Domáca zabíjačka so všetkým, čo k tomu patrí

9.30 - 10.00 hod.
prezentácia, uvítanie účastníkov zabíjačky - aperitív penziónu - zázvorové



káva, čaj, domáce koláče 



každému zásteru


10.00 - 12.00 hod. 
- I. fáza - spracovania prasaťa - čistenie v koryte, opálenie, druhé finálne 
 


   očistenie, premiestnenie na trojnožku, spracovanie na dve polovičky  

                                   - Prednáška na tému Domáce zabíjačky na slovenských kopaniciach, 
                                      spojená s informáciami o prebiehajúcej I. fáze zabíjačky. 
                                      Prednáša: Milan Michalička
Prvé jedlo na zabíjačke
12.00 - 13.00 hod.
prvé jedlo na zabíjačke pre jej účastníkov za spoločným stolom:





- pečeň na cibuľke a paprike 




- mozoček s vajíčkom




- bravčovinky 

13.00 – 15.00 hod.
- II. fáza - spracovanie polovičiek - rozporcovanie podľa požiadavok gazdu a  
 


   kuchyne:




- slanina na ováranie a vytápanie




- niečo na zabíjačkovú polievku a do kapusty 




- mäso na pečenie do kuchyne 
 



- všetko potrebné do kotliny na jaterničky a prešburšt 
 



- ostatné na klobásky a šunky

                                   - Prednáška na tému Nová publikácia o domácej zabíjačke
                                     Prednáša: Ján Valihora

Karmina, tradičná hostina na záver domácej zabíjačky, v novom formáte
15.00 - 17.00 hod.     - III. fáza - ako robíme prešburšt




- z kotliny horúce – všetko možno ochutnať

                                               - bez prešburštu (tlačenky) by to nebolo ono – výroba tradičnej
                                                 zabíjačkovej špeciality, prešburštu

                                   - Prednáška na tému Slow Foof Pressburg a jeho činnosť
                                      Prednáša: Petra Molnárová
17.00 - 18.00 hod.     Karmina Pod Bradlom    

                                   ● Horúce a priamo z kotliny

 



- zabíjačková polievka s chrenom a šmitkami 
                                   ● Z kuchyne penziónu, všetko, čo má byť na poriadnej Karmine






- pečené mäso, rebierka a roláda  

                                               - žobrácka kaša so zabíjačkovou kapustou




- pečené klobásy, jaterničky a krvavničky 

Tešíme sa na Vašu účasť

                                                                                                           Petra Molnárová
                                                                                 predseda správnej rady o.z. Slow Food Pressburg 
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