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Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti



K historii ovocnarstvi a vyvoji krajovych odrid

Ruku v ruce s vyvojem zemédélstvi Sel také vyvoj ovocndrstvi. Jestlize si tedy lidé v neolitu zvolili
usedly zplsob Zivota a zapocali s hospodarenim, ponechavali na vyklucenych plochach ovocné
stromy a vyuzivali jejich plody. S postupem ¢asu zacali vybirat a Stépit ty stromy, které se vyznacovaly
néjakou zajimavou vlastnosti — vedle chuti to byla doba zrani, délka skladovani, moznosti upottrebeni,
zdravotni stav, Urodnost atd. Zacalo se také rodit jejich pojmenovani, protoze bylo nutné odlisit
jednotlivé odrudy.

Prvni zminky ndazvoslovi mlizZeme najit jiz v zdznamech ze stfedovéku. K rozsifeni ovocnafstvi ve
vychodnich Cechdch pfispély velkou mérou podobné jako jinde kldstery, v tomto piipadé se jednalo o
benediktinsky klaster v Opatovicich nad Labem, zaloZeny jiz v 11. stoleti. Ve 14. stoleti zde pUsobil
v Bartoloméj z Chlumce (zvany Klaret), ktery se stal pozdéji uéenym mistrem na Karlové univerzité.
Napsal nejstarsi latinsko-Ceské slovniky pro ceské posluchacde univerzity. V Bohemati z roku 1360 a
v Glosafi z roku 1365 zaznamenal vice nez 50 vychodoceskych nazvli ovocnych stromd, z nichz se
vétsina péstovala na Chlumecku a Novobydzovsku jesté v poloviné minulého stoleti.

Velky vliv na rozvoj ovocnarstvi méla v 15. az 17. stoleti natizeni, kterd poddanym ukladala vysazovat
»... vdomovnich zahraddch pldriky a roubovat je, aby ovocné urody poutaly nevolniky ke gruntim.”
(Trejbal 1989: 147) Ve Veleslavinové Nomenclatoru vydaném v roce 1598 se setkdvame s pojmy:
Svestka, Svestka arabska, sedmihradské aneb uherské, spendliky, hluSice, malé podzimni atd. Zde se
jiz tedy objevuji v zaznamech nazvy odrad.

Vypéstované ovoce se vyménovalo a prodavalo nejen v misté, ale casto se prodavalo na trzich
v okolnich méstech. V Trebechovicich pod Orebem se konaly pravidelné ctvrteéni trhy, které
dopliiovaly vyrocni jarmarky v terminu dileZitych nabozZenskych svatkd. V Tynisti nad Orlici se za
krale Vladislava Il. (1498) odbyvaly pondélni méstské trhy. V Chocni se od roku 1558 poradaly dva
osmidenni vyrocni trhy — o sv. Vaclavu a o sv. Pavlu. (Galbi¢kova 2013: 12)

Vrchnostenska nafizeni podporovala od 16. stoleti ovocnafstvi u poddanych. Poddani vysazovali
Svestkové odkopky, jichz méli dostatek v zahradach, a zaslouZili se o to, Ze se Svestka stala
nejcetnéjsim ovocnym stromem u nds. SuSené Svestky byly velmi Zadané na méstskych trzich.
Ovocnafstvi a suSarenstvi se tak stalo novou ¢innosti poddanych, jez jim pomohla také zvysit Zivotni
uroven.

Feudalové méli péci i o poddanské zahrady, pod pokutou becky soli nafizovali vysadit a Stépit
v zahradach 10 planék — podle kolonizacniho Fadu Rokytnického panstvi zroku 1572. Na
Valdstejnskych panstvich na Ji¢insku byli z pfikazu vrchnosti pansti zahradnici povinni poddanym
planky roubovat.

Od 17. stoleti zvysila vrchnost zdjem o vlastni zahrady, coz plyne z ¢etnych instrukci vydavanych
vedoucim dvorl. Nafizovala jim také vedeni evidence sklizeného ovoce, jeho suSeni a bezpecné
uloZeni —,,...aby pokradeno a rozndseno bejti nemohlo.”

V Nemycevsi u Jicina, mame podle zapisl v gruntovnich knihach, které se délaly v dobé podstoupeni
statku, vyjmenované odrldy péstované v letech 1642 — 99: 6 odrud sliv a Svestek — obycejné slivy i
Svestky, pak sedmihradské, mergulany, pavi vejce, zelinky, Spendliky; 10 odrdd jablek — sladka,
velisska, hranata, miseriska, bélicova, ¢ervend, Sarliova, kozenad, vinna, kminova; 15 odrid hrusek —
syfinky, kyselky, fararky, kolodre, cervinky, kaminky, panské, panovky, zimlatky, pergamentky,
papezovy, pozdni, vonavky, rakosnice, plané. Tyto zaznamy z lokalit vzdalenych pres pét desitek
kilometrd od Uzemi nasi MAS, mohou obsahovat stejna nebo podobnd pojmenovani tehdy
péstovanych odrid v nasi oblasti. (Trejbal 1989: 214)



J. Schaller upozornuje roku 1790 v Hradeckém kraji na ovocnafstvi kolem Nového Mésta nad Metuji,
na treSné a ovocnou zahradu u dvora Obory a na vyborné tresné okolo Sudislavi, jichz se podle jeho
slov ,....péstuje velky pocet jako nikde v Cechdch.”

Propagatory ovocnarstvi byli néktefi knézi.

V topografii J.G. Sommerse z roku 1830 si v§im4d, Ze poddani podle vzoru vrchnosti péstuji ovocné
stromy nejen v zahradach, ale i v alejich na volnych polich. A to az k samému Upati Krkonosskych hor.

V 18. stoleti vybizely k rozmnoZovani a oSetfovani ovocnych stromU cetné Fisské patenty videriskych
uradu. Neni tedy divu, Ze se v zapiscich topografa J. G. Sommera ze 30. let 19. stoleti do¢teme, Ze ,,...v
Hradeckém a Chrudimském kraji na vsech klimaticky priznivych polohdch ovocnafrili jak vrchnost, tak
poddani. (147)

Svédectvi o starych a krajovych odridach péstovanych v minulosti najdeme ve vzpomince J. K.
Hlineckého, kterd je uvedena v knize Vaclava Malovického Kuchyné mezi Orlici, Labem a Cidlinou:
»Sobota byl jediny den v tydnu, kdy nds nemusely maminky vyhdnéti z posteli. Byl to den trhu. Zvldsté
v Iété jsme se jiZ k Sesté hodiné proplétali pestrou smésici vozi, prodavact s kosSiky a nlsemi, kteri
sndseli na trh vse, co ddval hradecky venkov. Hlucici proud nds undsel kolem Velké posiné, kde jsme
zahnuli k budové okresniho soudu. Tam se proddvalo ovoce. Od Cervna, kdy u nds zraji prvni tfesné, az
do zimy, kdy mizela ze sklept posledni jablicka, byvalo zde nejmilejsi mistecko a dostavenicko vsech
hradeckych kluku. Zde jsme se naucili zndti lidové ndzvy ovoce. Z tfesni mivali prodavaci mandlovky,
ruZovky, jeskyné, kulicky, zavarilky, tvrdé srdcovky, Cerné uherky a vlasky, drobné ptdcnice a sladké
plavky do tésta. Po tfesnich pfisly malé hrusky: jakubisky, kolorky, a potom vsemozZné ovoce: sladkd
jecnistata, razné slivy, Spendliky, ryngle, babcata, meduriky, karlata, pavi oka, zelené , neveské slivy”“,
dobré hrusky cikdanky, Zitavky a pSenivky, mdslovky, krdsné zbarvend jablicka zapovézend, trvanliva
panenskd, jeptiskovd, vonné malindce, Zlutd soudkovd, a konecné na zimu jablicka koZend a
studnicnd. Za tricet halért byval kosik tresni, za korunku becka Svestek, za nékolik korun pytel jablek.”
(Galbitkova 2013: 12)

Inspiraci ndm mohou byt také seznamy odrdid vyjmenované Dr. Vaclavem Rezni¢kem v €ldnku Sady a
sadafi na Skalicku uvefejnéném v Easopise Cesky lid (1912, 7-13). Mezi uvedenymi odrédami
najdeme cast, ktera se objevuje v jinych textech i ve vzpominkach pamétnikd. Odridy tresni: amrele,
kostelnice, kfupky, moravky, plavky, poehcanky, polouherky, rusacky, santaburky, srdcovky, uherky,
vitovky, vlasacky, viasticky, vliasky a vosenky. Odrldy hrusek: belebranzky, bélky, bélice, buchyné,
cikanky, citronky, cvergle, cervinky, staré dévky, hrabénky, hrachovky, Jakubky, jefice, jilovky,
kanafasky, kantorky, kolore, koZesnice, husi krky, kfechtice, majdalenky, makovky, malovdnky,
marketky, mdslovky, muskatelky, ovesnice, panenky, pantoflicky (plané), pelegrinky, pergamentky,
pivovdrky, pyksly, salcburky, silnicky, smolinky, vdclavky, viadyky, vonavky a Zitavky. Odridy jablek:
drkace, havelkovskd, ovc¢i hubicky, jeCminkovd, jecnisté bild a cervend, jeptiskovd, karvariiZovd,
koldcovd, koZend, malvazinkovd, medovd, misSeriskd, panenskd, sklenénd, srostistovd, sdlovd, vinnd
(pozdni) a zapovezend.



Krajové odridy vychodnich Cech

Mezi odrlidami, které se zde v oblasti MAS v minulosti péstovaly, najdeme mnoho starych odrid
rozsitenych celoplo$né, fadu vzacnéjsich starych odr(d a odridy krajové, které vznikly v oblasti
vychodnich Cech a jejich? rozsiteni bylo velmi malé, na trovni nékolika obci &i okresu, nebo se z nich
naopak v nékolika pfipadech staly znamé a v celé zemi hojné péstované odridy — takovym prikladem
nam muze byt ‘Smifické vzacné’.

Nasledujici prehled se zaméFuje na krajové odrady z Vychodnich Cech, jejichi uchovani i dalsi
pomologické urcovani je v zajmu nejen pomologl.

Kosikové

Krajova odrida z Litomysliska a Vysokomytska, ktera se rozsifila i v sousednich oblastech. Je nazyvano
také synonymy: Pdnské, Pdrkové, Pisané. Tvori mohutné stromy, s Sirokou previslou korunou, které
dobre rostou i v polohach nad 400 m n. m. Nejsou vybiravé na pldu, hodi se i na oteviend stanovisté.
Netrpi rakovinou. ProtozZe kvetou a rasi pozdéji, unikaji ¢asto jarnim mrazikiim. Ovoce drZi pevné na
stromech, proto se hodi do vétrnych poloh.

Ma mensi eliptické listy, syté zelené.

Nazev ‘Kosikové’ vznikl od kosatych korun, az 20 m Sirokych, druha verze se pfiklani k velké Urodnosti
— kazda vétev stromu da kos ovoce. Udajné mohlo pochézet jiz z pocatku 17. stoleti z Waldsteinovych
zahrad v Litomysli, odkud jej poddani rozsifili a zvali ‘Panské’. Ndzev ‘Parkové’ se odvozuje od
vlastnosti plodu, které rostou ¢asto po dvou vedle sebe.

Plod dordstd mensi az stfedni velikosti, kulovitého aZ tupé kuZelovitého tvaru, slupka je hladka,
leskla, slamové Zlutd, cervené mramorovand, Zihand tlumené karminovymi prouzky,
s charakteristickou rzi u stopky. Plod ptijemné voni. Duznina je bila, jemna, Stavnatd, ma lehce
nakyslou, pfijemnou svézi chut. Plody lze konzumovat od fijna, vydrzi v dobrém sklepé do uUnora.
Jablka jsou dobrd pro primy konzum, ale jsou i Siroce upotiebitelna v kuchyni.

Byvala jiz v minulosti oznacovana ,,...z nejlepsich nasich domdcich odrid.

Zdroj: Ceské ovoce — jablka Il, Kamenicky, Marsik, Vanék — jablka Il, Kamenicky 1926: 21, dostupné i
foto

Vyskyt v oblasti. Nové vysdzen ve skanzenu v Krriovicich.

Studnicné

Krajovd odrlida plivodem z nedaleké Studnice u Nachoda. Stromy tvofi veliké, koSaté koruny
s previslymi vétvemi, husté olisténé. Neni vybirava — sndsi dobre vlhkou pudu i horsi polohy, netrpi
rakovinou ani jinymi chorobami, je dobfe odolna k mrazu. Plodi pozdéji. Bylo velmi rozsifeno na
Chlumecku, Hradecku, Ji¢insku, BydZovsku, Hoficku a Nachodsku. ,... Kdysi nejoblibenéjsi odrtda
tohoto uzemi...” Vanék uvadi synonyma: ‘Velisské’, ‘Velisatko’.

Plod dorUsta stfedni velikosti, ma pravidelné kulovity, mirné zplostély tvar. Slupka je hladka, mdle
leskla, velmi tuha, ma zelenoZlutou barvu s c¢ervenohnédym lickem (u nékterych neni), hojné
pstruhovité teckovand. Bila, pevna a S$tavnatd, lahodnd duznina ma charakteristickou vyrazné
navinulou vani. Dozrava v listopadu, vydrZi i do ¢ervna.

Zdroj: Marsik, Kamenicky, Vanék — Jablka Il, Kohout, Kamenicky 1926: 22, dostupné i foto

Vyskyt v oblasti. Nové vysdzen ve skanzenu v Krtiovicich.



Medové

Krajova odrlida, péstovala se zejména v Podorli¢i. Stromy rostou bujné, tvori mohutné, Siroké koruny.
Jsou dosti mrazuodolné.

Plod je stfedni velikosti, plochy, slupka je ¢ervenad, zZihana. Chut je pfijemné sladka. Dozrava od fijna,
Ize konzumovat do konce bfezna.

Zdroj: Marsik, v registru odrtd v Holovousich

Vyskyt v oblasti

Babiccino

Krajova odrlida.

Popis neni

Potvrzeny vyskyt v oblasti — najit stromy

Loucné

Krajova odrlda.

Popis neni

Potvrzeny vyskyt v oblasti — najit stromy. V registru odriid v Holovousich

Olesnice

Krajova odrlda.

Popis neni

Meéla by rist v sadé v Hrebindch, v registru odriid v Holovousich

Zapovézené

Krajovd odrlida pochazejici z nedalekého Jaromérska, déle bylo rozsifeno na Kralovehradecku,
Hoficku a Nechanicku, jinde jen sporadicky. Nékdy byva také uvadén nazev ‘Zapovézené jaromeérské’.
Stromy dor(staji velkych rozmér(, tvofi vznosné kulovitou korunu, rostou pomérné pomalu. Listy
jsou elipcité i Siroce vejCité, ostieji pilovité.

Plod byva mensi az stfedné velky, velmi lakavy, podobny ‘MiSenskému’, s nimz byval zaménovan.
Nékde také s ‘Jaroméfskou misni‘. Tvar plodu je pomérné pravidelny, kulovity, mirné zplostély.
Slupka je hladkd, skoro sucha, svétle Zlutd, na oslunéné strané je barva sytéjsi, karminové zardél3,
nékdy svétle ¢ervend, napadné jsou Fidce rozptylené jemné rzivé tecky, nékdy i rez. Zlutava duZnina
byva pevnd, hustd a jemna, neni moc $tavnatd, ma lahodnou sladkou, pfijemnou chut, postrada
kyseliny. Zejména kolem jadfincl sklovati. Zraly plod jemné voni.

Plody se sklizi na zac¢atku fijna, uzrava v listopadu, vydrzi do Unora.

»,Ldkavou krdsu nikdo neupre tomuto ozdobnému jablku, sladkd chut vsak najde ctitele méné hojné.
Na trh nikde ve vétsim neprijde; jinak rozprodd se velmi snadno kazdé mnoZstvi, je-li pfece nabidnuto,
zejména na Vdnoce, kdy uZ cervend tvdricka se rdi ve zlatoZlutém poli,”“ tak o ném pisSe Kamenicky
v Ceském ovoci.

Zdroj: Ceské ovoce — jablka Il, Vanék — Jablka Il

Vyskyt zatim nepotvrzen, geografickad blizkost plvodu a rozsirent.

Jaromérska misen

Krajova odriida, pochazi z Jaroméiska, byla rozpoznana vyteénym pomologem Janem Rihou. Ma rada
vlihké pldy.

Stromy tvofri vysoké, pomérné vznosné koruny, spodni vétve odstavaji témér vodorovné.



Plod je mensi az stfedné velky (70 mm x 50 mm), pravidelny, mirné zplostély. Slupka je leskla, hladka
az kluzka, zbarvena citronové az do zlatové Zluté barvy, ze slunecné strany cervené nastfikand, a
nenapadné prouzkovana. Bélava az Zlutava duznina je renetovité hustd, chruplavd a stavnatd, ma
sladce navinulou, pfijemné kofenénou chut, pfipomina ‘Miseriské’.

Cede se koncem z&fi, uzrava kolem Vanoc a vydr#i i do biezna.

Zajimavou varietou je ‘MiSen jaromérska cervenad’, ktera je Cervené zihana a tmavéji prouzkovana,
plvodni barva vSude mramorovité prokvéta. Duznina voni, je nasladla, chybi ji vice aromatu.

Zdroj: Ceské ovoce — jablka Il, Kamenicky 1926: 22, dostupné i foto

Vyskyt zatim nepotvrzen, geografickd blizkost pldvodu a rozsifeni. Nové vysdzen ve skanzenu v
Krriovicich.

Struzninské

Stara odrQda rozdifend v minulosti hlavné v oblasti vychodnich Cech, setkdme se i s oznacenim
‘Pstruzinské’. Stromy jsou bujnéjsiho ristu, maji Sirokou hustou korunu, ¢asto naklonénou na jednu
stranu. Je odolnd k chorobam i k nizkym teplotam, dafi se ji i ve vyssich polohach.

Plod je stfedné velky az vétsi, plose kulovity a zhranatély. Slupka je leskla, hladkd, Zlutozelen3, krytd
riZzovym mramorovanim s nepravidelnymi tmavé cervenymi pruhy. Kratka, tlustd stopka neprecniva
okraj jamky. Bild duZnina je hrubd, stavnata, pfi sklizni kyseld, v obdobi zralosti navinuld. Kolem
jadrince byva sklovitd. Ovoce drzi pevné na stromé. Sklizi se na konci zafi, dozrdva v listopadu, vydrzi
do Unora.

Zdroj: Vanék — jablka 2, Trost

Vyskyt zatim nepotvrzen, geografickad blizkost plvodu a rozsirent.

Malvazinkové

Stara krajova odrlda, péstovana na Nachodsku, Novoméstsku a Broumovsku. Tvofi mohutné koruny.
Zacina plodit pozdéji, Urody jsou vSak velmi bohaté. Plod je stfedni velikosti, slupka je zelenavé-
Cervend, svyraznym Cervenym Zzihanim. Uzrdva v prosinci, vydrizi do konce bfezna. DuZnina je
$tavnata, s vyraznou korenitou chuti. Zajimavosti je, Ze toto jablko ve zdejsim kraji rozsitoval z vlastni
Skolky odborny ucitel Josef Marsik.

Zdroj: Marsik

Vyskyt nepotvrzen. Doporucend odriida pro oblast pod Orlickymi horami — viz Marsik.

Kejdanovo vysokovské

Krajova odrida plvodem z Vysokova u Nachoda. Stromy rostou bujné a zdravé, jsou dosti otuzilé
proti chorobam i mrazdim.

Plod dorusta stfedni aZ vétsi velikosti, je vysoky, ke kalichu zazZeny. Barva slupky je cervenava, mirné
Zihana. Duznina je Cisté bild, ma pfijemnou nakyslou chut. Dozrava v prosinci, vydrzi do konce dubna.
Zdroj: Marsik

Vyskyt nepotvrzen. Doporucend odriida pro oblast pod Orlickymi horami — viz Marsik.

Luzicka muskatova reneta

Také zvana ‘Hornoluzickd muskatova reneta’, pochazi z Luzice. Strom je stfedniho vzrlstu, dafi se mu
ve vyssich polohach. Je silné odolna proti strupovitosti, padlim vsak trpi silné.

Plody jsou stfedni velikosti, kulovité, oranzové ¢ervené mramorované a zihané, sladce navinulé, velmi
dobré chuti. Konzumuje se od listopadu do brezna, jinde se uvadi, Ze vydrzi do prosince.

Zdroj: Marsik, sadarstvi.cz



Vyskyt nepotvrzen. Doporucend odrtida pro oblast pod Orlickymi horami — viz Marsik.

Smiftické vzacné

Krajova odrda severovychodnich Cech, pochazi ze Smific, nékterymi pomology je povaZovdna za
totoZznou s ‘Gallowayskym’. Strom roste bujné, tvofi rozloZitou korunu, vyZaduje vSak Castéjsi rez.
OtufZilost proti mrazim je vysoka.

Plod je prostfedni az velky, zplostély, pravidelné krouZzeny, ma hladkou sldamové Zlutou slupku
s typickymi rzivymi teckami. DuzZnina je bila, ma jemné navinulou vybornou chut. Uzrava po Vanocich,
vydrzi do kvétna. Ovoce je nachylné k ¢ervivosti a hnilobé.

Zdroj: Kohout, Vanék — jablka Il

Kralovnino

Stard anglickad odrida. Nema zvlastni naroky na pGdu, dafi se mu i ve vyssich polohach.

Plod je velky, az velmi velky, pravidelné zplostély s pootevienym kalichem, kratkou stopkou. Slupka
ma zakladni Zluté zbarveni, ¢ervené pruhovani. Duznina je bélavé Zluta, mékka a velmi $tavnata, ma
navinulou chut. Sklizi se v poloviné zafi, vydrzi do listopadu.

Zdroj: Kamenicky

Malinové holovouské

Ceskd odrida z Holovous, kde se péstuje jiz od pocatku 19. stoleti. Vytvafi stromy s velikymi,
rozloZitymi az previslymi korunami. Roste dobre v hlubokych pldach, polohach spisSe vyssich, avsak
chranénych pred vétry. Jsou velmi odolné vic¢i mrazu, v uzavienych polohéach trpi strupovitosti. Plodi
dosti pozdé, kazdym druhym azZ tfetim rokem hojné. Zvlasté ve vysSich polohach jsou péstitelské
vysledky zcela uspokojivé.

Plody stredni velikosti plose kulovitého tvaru jsou charakteristické nestejnymi polovinami a svalcem u
stopky. Slupka je leskla, ojinénd, hladka, ponékud mastna. Zakladni Zluta barva je pfekryta viceméné
temnou karminovou &erveni. Slupka je dosti tuhd. Zlutobild jemna a misty duznina nékdy ¢ervenavé
prokvetld ma prijemnou malinovou vini, vybornou, sladce navinulou chut. Sklizi se koncem zafi, je
ihned pozZivatelné a vydriZi i pfes Vanoce.

Zdroj: Kohout, Vanék — jablka |

Holovouska zlata reneta

O puvodu této dnes jiz zapomenuté odridy se dovidame v ¢asopise Ovocnické rozhledy z roku 1916:
»Nejstarsi jiZ schdazejici strom roste v zdmeckém sadé holovouském, z néhoZ slechténo jest i vice
stromu v taméjsich rozsdhlych sadech. Tvarem, barvou i chuti podobd se velice ndpadné americké
odrideé Lady’s Sweet, totoZnost jest vsak naprosto vyloucena, leda Ze by se byly dostaly rouby z
matecného stromu holovouského do Ameriky, ponévadZ holovousky strom jest vice neZ stolety, kdeZto
jablko 'Lady’s Sweet' obdrZel zdvod Simon Louis v Metdch teprve v sedmdesdtych letech z Ameriky a
ddle rozsitil. Ma své prfednosti, jest veliké, pékného tvaru, krdsné Zluté zbarvené a md velmi dobrou
chut.

Plody jsou velké, vazi az 380 g, vétsinou 200 g. Existuje jista tvarova variabilita — nékteré se ke kalichu
vice zuzuji, jiné zlstavaji nizsi a zplostélejsi, vesmés vsak maji temeno mnohdy aZ napadné zkosené.
Stopka je slaba, dfevnata, malokdy precniva z hluboké a dosti Siroké jamky, ktera byva zespodu Sedé
paprskovité prorezavéld. Hladka slupka se ponékud leskne, pfi sbéru ma jasné zelenou barvu, pfi



dozravani zezloutne, na slunecni strané byvd nékdy mirné a nejasné mramorované nacervenala.
Vétsina plodl vsak zlstava jen Zluta. Hojné rozptylené, silné tecky jsou tmavé, sem tam se vyskytuje
rezava skvrna, nékdy i zcela plochd velkd bradavice. Duznina byva zaZloutld, hustd, jemna, hojné
$tavnatd a ma prijemnou chut, kofenité sladce navinulou. ,,Upomind chuti na Blenheimskou renetu,
nedostihuje ji vsak,” podotykaji Ovocnické rozhledy.

Dozravd od Véanoc, vydrii do brezna. Jak uvadi zminovany ¢lanek, ma tato odrlida také Spatné
vlastnosti — ,Casto na loZi pod slupkou kfen&i. Neni to kaZdy rok stejné. Nékdy zistdvd Cisté, jindy
kfenc¢i mdlo.”

Zdroj: Ovocnické rozhledy 2016 (je tam i obrdzek)

Vyskyt nepotvrzen.

Preloucsky Sisak
Vyskyt nepotvrzen. Nové vysdzen v sadu za Skolou v Kosteleckych Horkdch.

Triblicky granat (Vanék — Jablka | str. 28)

Kourimsky kropenac

Repinské

Kdoulové

Hagloe crab

Slava svéta

Syreckové

Marie Skalova

Sladé — Medové?

Vini€ny hranac (Libernac vinicky — Vanék — Jablka | str. 57)
Jaromérska misen

Babce

Anyzové

Zazvorové

Vyskyt nepotvrzen. Nové vysdzeny ve skanzenu v Krrovicich. Byly nalezeny v oblasti nebo
importovany?

Z hlediska geografické blizkosti by pripadaly v Gvahu také Procheho odridy:
‘Malinové sloupenské’

‘Bozena Némova’

‘Vytouzené’

‘Darkovo’

‘Ceskd pochoutka’

Dale z geografického hlediska:

‘Syrecek uhreticky’

Pojmenovany podle Uhtetic u Hrochova Tynce. Veliké jablko, zraje od listopadu a vydrii pres leden,
ma aromatickou chut, vzdoruje hnilobé (Kamenicky 1926: 21, dostupné i foto).

Krajové a méné znamé odrady vysazené a skolkované v Krriovicich (neni zaruceno, ze byly nalezeny
Vv regionu a spravnost urcéeni):



‘Repinské’
‘Kdoulové’

‘Hagloe crab’

‘Slava svéta’
‘Syreckové’
‘Kourimsky kropenac’
‘Marie Skalova’
‘KoSikové’

‘Granat tredrlicky’
‘Sladé’ - ‘Medové’ ?
‘Viniény hranac’
‘Jaromérska miSen’
‘Babce’

‘Studnicni’
‘Anyzové’
‘Zazvorové’

‘Magdalenka’
‘Cibulka’
‘Dula’

‘Vlaska“
‘Ryngle rGzova’

Kostelecké Horky u Skoly:

‘Smifické vzacné’
‘Kralovnino’
‘Prasvitné letni’
‘James Grieve’
‘Berlepschova reneta’
‘Preloucsky sisak’
‘Chrudimska sliva“
‘Wazonova’

Hrusné

Kralovehradecka maslovka

Malo rozsifena krajova odrlida, Kamenicky uvadi, Ze byla vypéstovana na zac. 19. stoleti ve skolkach
Mat. Valce ve Vékosich u Hradce Kralové. Dobre roste, dafi se ji v lehkych piscitych padach, je dobre
odolnd vic¢i mrazm. Dozrava v druhé poloviné zafi.

(Kamenicky 1926: 19-20) — i ¢ernobilé foto

Zelinka chlumecka

Krajova odrada rozsifena na Chlumecku a NovobydzZovsku. Dle Kamenického ma dubovity rast. Plody
jsou stavnaté se znacnym obsahem tfislovin, zraje témér najednou.

(Kamenicky 1926: 18-19)



Krajové a méné znamé odrldy vysazené a Skolkované v Kriiovicich (neni zaruceno, Ze byly nalezeny
v regionu a spravnost urceni):

‘Magdalenka’

‘Cibulka’

‘Dula’

Ananasova ceska
- Svestka, Smrzov, Jaromérsko

Chrudimska sliva
‘Vlaska“
‘Ryngle rGzova’

Tresné

Uherka velka

Také odrlida Kamenickym zasazend do orlického podhofi, zejména v opocenského a novoméstského
okresu: , Pozdé zrajici, znamenité stolni a konzervacni, veliké, tmavé chrupky, delikatné lehce pfitrpklé
chuti, zvané Uherky, nahrazujici povéstné cerné chrupky Hedelfingenskou a Germersdorfskou.”
(Kamenicky 1926: 10) Pavod této chrupky neni zndm, v orlickém podhofi je velmi oblibena.

Plod je velky (10 plod( vazi az 65 g). Ma stlacené kulovity tvar, velmi lesklou, ¢ernou slupku, jakoby
krupi¢kovanou. Duznina je tuha, chruplava, mékka, tmavé cervend. Ma osobitou lehce pfitrpklou,
zahorklou a zaroven sladce navinulou, vybornou chut. Byvala cenénou konzervacdni a stolni odrddou.
Zraje v 5. tfeSnovém tydnu, na stromé vydrzZi do doby, aZ seschne.

Synonyma: ‘Spekovka’, existuje jesté odriida ‘Uherka mékka‘ (‘Moravka‘).

Ziklova chrupka

Jeji plvod je Téchlovicich u Nechanic, kde byla nalezena jako semenac¢ z mistnich rozsahlych
tfesnovek. Strom ma jehlancovitou korunu.

Plod je velky (10 ploda vazi 65 g). Ma tupé srdcity tvar, slupka je velmi leskla, silnd a pevna, tézko se
stahuje, ma tmavohnédé zbarveni, je hojné te¢kovana. Duznina je tuhd, pevna, stava dosti barvi, je
velmi aromaticka, mirné nakysla.

Zraje v 2. - 3. tfeSfovém tydnu. Ovoce v deStich malo puka. Vyborné se proto prepravuje, je vynikajici
na konzervaci.

Synonyma: ‘Ziklovka’, ‘Cykla‘, ‘Téchlovicka chrupka’

Kostelnice

Odrida tfesné pochazi z Dobrusska a Novoméstska. Strom roste bujné, je vysoky, nenarocny a
vhodny do vyssich poloh. V Kamenickém (1926:10) se k této odridé docteme: ,V podhofi Orlickém,
zejména v opocenském a novoméstském okrese jsou zndmy mékké, zcela cerné a vyborné sladké
srdcovky Kostelnice, vhodné do peciva, stfedni velikosti.”

Plod je prostfedni velikosti (10 plodd vazi 59 g), ma tupé srddity, Siroce zplostély tvar. Slupka je velmi
leskld, rudé tmava az ¢ernd, hojné a husté poseta velmi jemnymi te¢kami. DuZnina je mékka, hutn3,
tmavé ruda, protkana bledsimi viakny. Ma vybornou, sladkou kofenénou chut s pfijemnou horkosti.
Zraje ve 3. tfeSiovém tydnu. Je vynikajici ke konservaci i pro pfimy konzum.

Synonyma: ‘Kostelnicka“.



Prameny:

Galbickova, J. (2013): Kucharka Podorlicka. MAS Nad Orlici, Tynisté nad Orlici.
Kamenicky, K. (1924): Ceské ovoce — jablka. Dil VI. Unie, Praha.
Kamenicky, K. et Kohout, K. (1957): Atlas trZnich odriid ovoce, Praha.

Kamenicky, K. (1926): Ceskoslovenské odrtidy lokdlini. Sbornik vyzkumnych ustavii zemédélskych,
sv.22, &1. Ministerstvo zemédélstvi Republiky Ceskoslovenské, Praha.

Kohout K. (1960): Mald pomologie I. — jablka. SZN, Praha.

Koch, V. a kol. (1967): Hrusky. CSAV, Praha.

Kuttelvaser, Z.; Trejbal, J.; Manas, J. (1989): Vyvoj zpracovdni zemédélskych produkti (1). Zemédélské
muzeum, Praha.

Riha, J. (1919): Ceské ovoce — hrusky, Dil I. Unie, Praha.

Riha, J. (1919): Ceské ovoce — jablka, Dil lil. Unie, Praha.

Riha, J. (1937): Ceské ovoce — tfesné, visné, slivy a $vestky, Dil Il. Unie, Praha.

Suchy, F. (1931): Moravské ovoce. Brno.

Tetera, V. (2003): Zdchrana starych a krajovych odriid ovocnych dfevin. Metodika Ceského svazu
ochrdnci pfirody. Cesky svaz ochranct pfirody, Veseli nad Moravou.

Thomaver, F. (1894): Ceské ovoce — jablka, dil I. Praha.

Vanek, J. (1936): Lidovd pomologie dil Ill. — hrusky. Chrudim.

Vanek, J. (1945): Lidovd pomologie dil I. — jablka. Chrudim.

Vanek, J. (1945): Lidovd pomologie dil VII. — jablka. Chrudim.

Vanek, J. (1947): Lidovd pomologie dil X. — jablka. Chrudim.

Variek, J. (1948): Lidovd pomologie dil Il. — Svestky a slivy. Chrudim.

Vavra, M. a kol. (1971): Mald pomologie Ill. — Svestky a tfesné. SZN, Praha.



MALINOVE HOLOVOUSKE.
FRAMBOISE DE HOLOVOUSY. HIMBEER-APFEL AUS HOLOVOUSY.



SYRECEK UHRETICKY.
SYRECEK D'UHRETICE. — SYRECEK AUS UHRETICE




KOSTKOVE.
POMME PANIER. KORBAPFEL
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MALINOVE SLOUPENSKE.
FRAMBOISE DE SLOUPNO. HIMBEERAPFEL AUS SLOUPNO.



CESKE RUZOVE.
ROSE DE BOHEME. BOHMISCHER ROSEN-APFEL.



CESKA POCHOUTKA.
DELICES DE BOHE‘MF.. — LECKERBISSEN AUS BOHMEN.



Jak se v minulosti ovoce vyuzivalo

Ovoce mélo v jidelnicku nasich predkd dlleZité misto, nebylo zejména pochutinou, jako v dnesni
dobé, nybrz mélo zasytit — bylo nedilnou soucasti pokrm( a zasadnim zdrojem vyZivy. Jedlo se Cerstvé
nebo zpracované ke snidani, k obédu i vecefi, jako soucdast postnich i slavnostnich pokrm.

V knize Albrechtice nad Orlici autofi popisuji potraviny mistnich lidi kolem roku 1700: ,,Obyvatelé méli
moZnost sehnat obili a chleba a kroupy, proso na jahly, maso, ovce, sddlo, mléko, mdslo, tvaroh,
drubez, ryby, zajice, lesni zveér, ovoce zahradni, ovoce lesni, houby. Z masa se jedlo skopové a veprove.
Svdtecné bylo hovézi, dribeZz a ryby. Jako prilohy byly kroupy, hrdch, jahly. Nejvice se jed! chléb
s mlékem a tvarohem, svdtecné s mdslem. Ovoce a lesni plody se nechdvaly détem. Na jare se jed|!
saldt a pozdéji okurky. Na zimu se uklddalo krouhané zeli. Jedlo se ze spolecné misy, hospoddrova
rodina s celedi pohromadé.” (Galbickovda 2013: 5)

O tom, co se jedlo na Podorlicku pred vice nez sto lety nam podava svédectvi Jana Galbickova (2013).
Vedle chleba, ktery se pekl z ovesné, Zitné a jecné mouky, se pokrmy pfipravovaly z fepy, zeli, hrachu,
jahel, pohanky, krup, krupice, maku a ovesnych vlocek, bohaté se pouzivaly také jablka, hrusky a
Svestky.

K obédu byvala polévka, dale pak knedliky v mléce nebo se zelim, kfenova, ovocna nebo makova
omacka, masténé kroupy, Skvarky nebo hrach, nékdy oboje smichané. Obcas byly buchty nebo vdolky
s kvasem zadéldvané, jahelniky nebo livance. Odpoledne se k svaciné podaval chléb a nékde i sklenka
koralky. K vecefi byla opét polévka nebo kyselo, brambory na loupacku nebo masténé, varené susené
ovoce, slivy, hrusky a krizaly. (Galbi¢kova 2013: 5)

Na pocatku 19. stoleti byla strava o néco pestiejsi: brambory se zelim, lusténiny, kase masténé
s makem, slazené medem nebo susenym ovocem, polévky zahusténé moukou, chlebem, varené ryby
a obcas drabez. Pilo se fidké pivo a domaci kvasky z ovoce. (Galbi¢kova 2013: 6)

Tradi¢ni polévka Bendouka, pfipravovana ze susenych Svestek, hrusek, jablek se v zimé jedla tepl3,
v |été se uvatila rano a nechala vychladnout, v poledne poslouzila jako rychly obéd, ktery mél ¢lovéka
zasytit na dlouhou dobu, kdy tvrdé pracoval na poli nebo v hospodarstvi.

Na sladky zplisob se pfipravovaly i omacky pod maso a lusténiny, do nichz se pfidaval med nebo
suSené Svestky. Do kvaseného zeli se pfidavala i jablka pro zlep3eni chuti.

O masopustu se pro déti pekl pleteny vénec z kynutého tésta tzv. vrkoc s napichanym susenym
ovocem, ofechy a papirovymi pentlemi.

Na predvanocnich trzich v Hradci Kralové se prodavaly susSené Svestky, kfizaly a susené hrusky,
pracharanda, téZz prachanda (mleté susené hrusky), suSené visné s peckami. Susené plody byly hlavni
soucasti Stédrovecerniho stolu, hospodynkam také poslouzZily k ptipravé slavnostniho
Stédrovecerniho jidla — muziky. V 1. poloviné 19. stoleti se k Stédrovecerni vecefi mimo jiné
pripravoval i tradi¢ni jablkovy stradl.



Staré recepty

Nasledujici recepty jsou pfikladem vyuziti ovoce v tradi¢nich pokrmech regionu:
Povidlova omacka ze Severovychodnich Cech
(J. Vasak: Regionalni pokrmy za Cech, Moravy a Slezska od A do 2)

3-4 lzice Svestkovych povidel, % | vody, 30 g perniku, sul, kousek skofice, 2-3 hrebicky, cukr, 1/8 |
sladké smetany, hrozinky, mandle. Povidla v hrnku se zaliji vodou, pfida se pernik, kofeni, osoli se,
osladi, rozvafi a zaliji smetanou. Podavame ke kynutym knedlikdim, nokdm, vdolkim a uzenému.

Kmochanda s pracharandou nebo Postni hradecky kucmoch

Byla to v podstaté bramborova kase neboli kucmoch, sypany suSenymi roztlu¢enymi hruskami.
Uvatime hrnec osolenych loupanych brambor, 2/3 vody scedime. Vareckou udélame diry, vse
posypeme nékolika vrstvami hrubé mouky a znovu nékolikrat prostouchneme vareckou. Zakryty
hrnec odstavime na chvili na okraj plotny. Nakonec vSe promichame vareckou. LZici namacenou do
masla tvofime hrudky, klademe je na talif. Sypeme je prachandou — suSené mleté hrusky, popft.
cukrem s makem.

Skubanky nebo Trpalky

Udélame si kucmoch. Do 1 kg uvarenych rozmackanych horkych brambor vmichdme 15 dkg hrubé
mouky, udélame vareckou nékolik stouchd a do nich vlijeme vielou slanou vodu, ve které se vafrily
brambory. Priklopime a nechame propafit. Pak do hladka vymichame a lZici vykrajujeme Skubanky
nebo trpalky. Posypeme cukrem s makem, prachandou, tvarohem, pernikem a polejeme horkym
sadlem.

Sladky bramborak

Smichame strouhané syrové a varené brambory v poméru 1:1, pfiddme hrubou mouku podle
potieby, vmichame ctyfi velkd, na kosticky nakrdjend jablka. Smés vlijeme na maslem vymastény
pekac, peCeme ve stfedné vyhraté troubé. Krajime na ¢tverce. Podavame teplé, sypané cukrem.

Rozcuchana nevésta z Hradecka

Do vymasténého pekacku stfidavé vklddame vrstvy nastrouhanych varenych brambor a vrstvy
slazenych, skofici posypanych jablek — celkem 4 vrstvy. Navrch nalijeme mléko s rozkverlanymi
vajicky a zape€eme v troubé.



v s

Jahelnik nebo ,,Rejzak” z Orlickych hor

250 g jahel nebo ryze, susené Svestky, maslo, mléko, cukr nebo med, skofice nebo ovocna stava.
Jahly nebo ryZi dobfe propereme, smichame se susenymi Svestkami a dame do formy vymasténé
maslem. Zalijeme mlékem oslazenym podle chuti cukrem nebo medem. Mastime maslem a sypeme
cukrem se skofici, polijeme ovocnou $tavou.

Bendouka nebo Ovocriacka

Sladké jidlo, které nahrazovalo cely obéd. Ve stejném poméru povafime susené Svestky, hrusky,
jablka, rozinky, vlasské otfechy, pfidame hrebicek a celou skofici. Povafime. Pro zahusténi pridavame
strouhany pernik. Pripadné i Cerstvé letni ovoce. VSe spolecné povarime v malém mnozstvi vody,
zahustime Svestkovymi povidly nebo i strouhanym pernikem. V 1été, kdyZ dojdou zasoby suseného
ovoce, mliZeme doplnit nebo Uplné nahradit éerstvym ovocem — rybizem, malinami, jahodami. Na
Vanocni stil mGzeme uvafit hustsi a na susené ovoce bohatsi polévku nazyvanou Muzika.

Muzika

Tradi¢ni vanoc¢ni pokrm z vareného suseného ovoce. Potfebujeme 500 g susenych Svestek, 500 g
susenych jablek, 500 g susenych hrusek, 200 g cukru, 1 citron, Spetku susené rozmaryny, routy apod.
Susené Svestky, hrusky a jablka vypereme a postavime na kamna s takovym mnoZstvim vody, aby
bylo ovoce potopeno. Pfidame cukr, citronovou klru, rozmarynu nebo jiné koreni, povafime.
MuZeme poddavat teplé, ale ¢astéji chladné, zpravidla ke konci jidla.

Muzika Il

Susena jablka, susené hrusky a Svestky namocime pres noc. Vodu nevylévame, ale pfiddme kousek
skofice, jednu tobolku badyanu, kousek proutku vanilky, platek citronu, pfisladime podle chuti. Ve
vodé, kde se namdcelo, uvafime. Do , lepsSi“ muziky se pridavaly hrozinky, sekané vlasské orechy,
sekané sparené a loupané sladké mandle a vSse se mohlo zahustit rozvarenymi povidly nebo
strouhanym pernikem na vareni. Byvala nejen dopliikem ke karaskiim, vanocce, ale jedla se i jako
détsky mls.

Vodvarka

Tradiéni jidlo ze su$eného ovoce podavané na Stédry den. — neni to to samé co Muzika?

Zemlovka nebo Zemlbaba

Oloupana jablka rozkrajeji se, téZz Zemle na tenké listky, které se vlaznou vodou trochu poleji, by
kazdy listek navlaZzen byl. Na to se maslem neb sladkym sadlem hezky omasti. Na vymastény kastrol



neb pekac da se vrstva zemli, pak jablka, rozinky, par mandli, posype se cukrem. Tak se opakuje az je
nadoba plnd. Navrch musi byt Zemle, kterd se posype cukrem a pokropi maslem.

Livance

Smatzily se z fidkého tésta z je¢né mouky. Mazaly se povidly.

Visniouka

Lahev od okurek naplnime do poloviny zralymi visnémi. K nim pfidame na 1 kg visni % kg cukru, celou
skofici, nékolik celych hrebick(i, 40 g puskvorce a hrst jadérek z visnovych pecek. Zalejeme cistou
koralkou. Lahev zavaieme platynkem, postavime na slunce a nechdme 4 tydny stat. Po této dobé
slijeme visnouku pres platynko do lahvi, zazdtkujeme a dame do chladna. Puskvorec a jadérka z visni
jsou dvé hlavni pfisady, diky niZ se stane visfiouka pravym Iékem na zkazeny Zaludek.

Svestky s masem

Potfebujeme 1 kg teleciho masa, 800 g syrovych brambor, 300 g cibule, 600 g susenych Svestek, 200
g hladké mouky, trochu cukru a soli podle chuti. Maso pokrajime na kousky mensi nez gulds, pfidame
stfredné hrubé nakrajenou cibuli, zalijeme vodou a vafime 30 minut, pfiddme pfedem namocené
vypeckované susené Svestky a oloupané syrové, na kostky pokrdjené brambory, zamichdme a dusime
pod poklici do mékka, zahustime moukou a povatime. Podle chuti dosolime a dosladime.

Uchovani ovoce

Pro pfipravu pokrm(l bylo samoziejmé nutné ovoce co nejdéle a nejlépe uchovat v Cerstvém stavu
nebo zpracovat, aby bylo dostupné béhem co nejdelsi ¢asti roku, nejlépe do nové sklizné.

Cerstvé ovoce byvalo uloZeno ve $pejcharech, komorach, sklepich nebo v sené ve vrstvach tak, aby
nezmrzlo. Zavarovani kompotu je zélezitosti az prvni poloviny 20. stoleti, do té doby byly jedinymi
zpUsoby uchovani ovoce vareni povidel a suseni. Povidla a susené ovoce musely vydrzet po cely rok
v zasobé a tomu odpovidala i potfeba mnoZstvi a vlastnosti sklizeného ovoce.

Pro to, aby zajistili hospodati prisun ovoce béhem celého roku, péstovali pestrou $kalu ovocnych
druhll a odrld — jiz v Cervnu dozravaly prvni tfeSné, nasledovaly letni hrusky, které dozravaly jiz
kolem svatku sv. Jakuba, v obdobi Zni jiz dozravaly i prvni odrlidy jablek. V poloviné léta uzravaly
prvni Svestky a na podzim byla Uroda i prace v sadé nejvétsi. Kromé zpracovani podzimnich odrid
jablek, hrusek a sliv museli hospodafi v pravy ¢as ocesat zimni odrlidy jablek a hrusek, aby je uchovali
aZz do jarnich mésica.

Pestra byla nejen druhova skladba a rozdéleni od ranych po pozdni odrldy, ale i vyuZitelnost ovoce
pro rlzné zplsoby zpracovani — mezi starymi a krajovymi odriddami najdeme odrldy vyuZivané



predevsim nebo vyhradné na pfimy konzum, kuchynské zpracovani, suseni, vyrobu mostd, vin a nebo
palenek. Odpovidd tomu hustota duzniny, jeji stavnatost, obsah cukrd, chut (kofenitost, kyselost) a
dalsi vlastnosti — napf. jablka strudldky maji sussi duzninu a proto v kolacich nepoustéji mnoho stéavu,
jez se pripéka k plechu, hrusky hnilicky jsou vhodné na suseni a vyrobu povidel, Svestka ‘Durancie’, u
niz nejde duznina od pecky, neni vhodna na ptimy konzum nebo na povidla, ale diky své vysoké
cukernatosti je vyborna k péleni.

Suseni

Jak jsme se mohli seznamit v predeslém textu i v pfiloZenych receptech, dlleZitou roli ve stravovani
venkovského obyvatelstva v minulosti hrdlo susené ovoce. Produkt zpracovani, ktery byl dfive zcela
béZnym, je dnes pouZivany velmi malo. Pfiblizme si historii, vyznam i zplisoby suseni, nahlédnéme do
susaren, staveb, které se z dnesnich vesnic zcela vytratily, v minulosti vsak byly dlleZitou soucasti
zahrad.

Suseni je velmi starym, tradi¢nim a v minulosti jednim z nejc¢astéjsich zplsobU zpracovani a uchovani
ovoce. Susené ovoce se pouzivalo k ptipravé mnoha pokrmu — polévek, omacek nadivek, rozemleté
susené hrusky nahrazovaly cukr. SusSeni Svestek bylo vedle vareni povidel jedinym tehdejSim
zplUsobem konzervace Svestek.

Suseni ovoce se neomezovalo jen na venkovsky prostor, susSilo se také v klasterech, na panskych
sidlech, u nichz byly zakladany ovocné sady, a taky v domech méstand, ktefi zakladali své zahrady na
predméstich. Upominaji na to pfijmeni Kfizala a Varmuza.

Ve stfedovéku, kdy bydleli lidé v jizbach vytapénych otevienym ohném a chlebovou peci, trvalo jim
suseni ovoce na liskdch umisténych do teplého dymu pod stropem tfi dny az cely tyden. Trikrat bylo
nutné vsypat ovoce do znovu vytopené pece, aby doschlo.

Trejbal popisuje vznik susaren timto zplisobem: ,V 16. a 17. stoleti poddani promériovali dymné
obytné jizby v Cisté svétnice prosté dymu, v nichZ se susit ovoce nedalo. Sklizné Svestek neustdle
vzristaly. Suseni v chlebovych pecich bylo mdlo vydatné a nedostacujici. Zdsoby susenych svestek byly
v domdcnostech vitané pro jarni obdobi. Vedle toho byla Svestka i na trzich hledanym zboZim. Penize
za né utrZené poddani nutné potrebovali na uhrazeni riznych poplatk( spojenych s prevodem grunti
apod. Na celém tzemi vychodnich Cech v intenzivné ovocndficich oblastech vznikaly susdrny uZ ke
konci 17. stoleti, jinde pozdéji.“ Na Podorlicku se jim tikalo susdrky. Zavedeni susaren znamenalo
velky pokrok — rlst produktivity prace, sniZzeni spotfeby paliva i doby suseni.

Vyvoz $vestek z vychodnich Cech pFes Klatovy do Falce, Bavor a Norimberka zaznamenal v roce 1671
vychodocesky rodak Bohuslav Balbin.

Jiz v novovéku naftizovala vrchnost vedle vedeni evidence sklizeného ovoce, i jeho suseni a bezpecné
uloZeni — aby pokradeno a rozndseno bejti nemohlo. Albrecht z Valdstejna doporucuje susit vSsechno
ovoce, které nelze prodat syrové.

Velkou starost o ovoce a jeho su$eni méla za t¥icetileté valky pani Katefina ze Zerotina, jejiz dopisy
z let 1631-35 posilané z Prerovského hradu do Brandysa nad Orlici, prozrazuji: zralé, uréené k uloZeni,
Cesat; trast to, které se ususi. Tvrdé uloZit, pfebirat a ohroZené hnilobou ususit. ,Mékké ovoce
(hrusky), cervené (tresné, visné) a slivy, svestky damascenské i sedmihradské, karldtka — vSecko ususit,
pékné, Setrné a rozsafné s tim zachdzet.”



Priklady suseni mame také napf. z let 1644-51, kdy Krystof Fischer, superior na jezuitskych statcich
v Kostelci nad Orlici nechdval susit v pecich ovoce z panskych zahrad, tfesné, rana jablka, hrusky a
Svestky a pak je proddval na trzich.

Sugené ovoce se prodavalo pfimo z hospodaistvi nebo na trzich v Hradci Kralové, Castolovicich,
Tynisti, Dobrusce a Litomysli.

Tam, kde se ovocnafilo intenzivnéji, se vzmdhalo susarenstvi, které si vynutilo stavéni susaren, které
byly produktivnéjsi nez chlebové pece. Na Hradecku se tikalo ,,susarna®“, okolo Chocné ,susarka“.

Také Krystof Fischer radi v hospodafské instrukci z roku 1679 De oeconomia suburbana, vydané Cesky
v roce 1679 v prekladu jicinského rodaka Jana Barnara pod ndzvem Knihy hospodafské, susit ovoce
z vrchnostenskych zahrad. Fischer nutil poddané v Kostelci nad Orlici, kde byl superiorem na
jezuitskych statcich, zasadit ro¢né tucet planék. Z panskych zahrad doporucuje susit uZitecné tresné
na slunci, Barner dodava: i v peci. Hrusky, které hnili¢i, radi postupné Cesat, nechat zavadnout, aby se
v peci nerozplynuly a nezdstala z nich jen sama slupka. Cervencové jakubky pak susit rozkrajené na
krizaly, rand jablka zavadla, co se nesnédi, taktéZ ususSit a rozprodat. Suseni Svestek nezminuje,
prestoZe jich zmiriuje 9 odrQd. Barnerova zminka o susarnach je nejstarsim pisemnym dokladem o
jejich existenci v této oblasti.

Nejstarsi zapis vztazeny ke konkrétni susarné mame ve vychodnich Cechach ze $likovské rychetni
knihy o trhu gruntu &. 6 v Bukvici z roku 1706. Vdové Anné Skaloudové bylo pfiznano doZivotni
uzivani ploda z jednoho viasského orechu a susirny. V té dobé v této obci jisté nefungovala pouze tato
jedna susirna.

Svédectvi o suSeni ovoce najdeme napt. také v Zivotopisu BoZzeny Némcové. Pise v ném, jak jako
pétileté dévcatko (rok 1825) chodila s bratry a babickou v Ratiboficich kolem susarny, kterd mohla
pochazet z konce 18. stoleti. V nedaleké Sudislavi stala roubena suska u €. p. 11 se vrocenim 1898 na
zdi topenisté. Také ve Srubech u Chocné — viz schéma (Kuttelvaser, Trejbal, Manas, 1989: 151).

Vrchnostensky natlak nesl své ovoce, vysazené stromy plodily tolik ovoce, Zze ho poddani susili do
zasoby na hladova obdobi. Z dnesniho pohledu nds patrné prekvapi, Ze nejcastéji susenym ovocem u
poddanych udajné byly plané hrusky, dokud se nerozsifilo péstovani sSvestek.

Informaci o poctu susaren v prvni poloviné 19. stoleti ndm podavaji mapy stabilniho katastru (napfr.
na nedalekém Hoficku byly vyhotoveny roku 1841), v nichZ jsou drevéné stavby kolorovany Zluté a
zdéné stavby Cervené. Zpravidla dievéné stavbicky susdren o pudorysu 3x5-6 m zde najdeme stat
uprostied zahrad nebo na humnech.

Obchod se susenym ovocem ve vychodnich Cechéch se rozvijel, k velkému Upadku doslo po anexi
Bosny roku 1878, kdy bylo zruSeno clo na bosenskou Svestku, jejiz obchod zcela porazil domdci
produkci.

Ekonomicky vyznam suseni se podstatné snizil. Pozdéji se Castéji provozovalo tzv. naturdlni suseni,
kdy sousedi pfinesou Svestky a palivové dievo, na liskach, jez svym jménem poznaci kfidou, aby si je
nezaménili, spoleéné ususi své ovoce. V Kostelci nad Orlici zfidila mistni odbocka Ceskoslovenského
ovocnarského a zahradkarského svazu susarnicku pro potfeby svych clen.

Jak vypadaly susarny ve zdejSim kraji?

O vzhledu a fungovani susaren nam dava mimoradné svédectvi Jifi Trejbal, ktery se jejich mapovani a
vyzkumu vénoval nékolik desetileti. Vychodoceské suSarny zpravidla stoji na zemi, maji podélny
pldorys, vétsinou jsou dvouprostorové, ke komore se pristupuje pracovni predsifikou. Vyjimecéné



jsou zdéné domky sjednou mistnosti o pladorysu 4x5 m, které v jednom rohu ukryvaji zdénou
susarnu. Priklad bychom v nasi oblasti nasli v minulosti ve Srubech.

Stény susaren byly zpravidla roubené z kulatych i tesanych tram( mékkého dreva, postavené
z piskovcovych kvadrd, z palené cihly i veprovice. Stény sinék byly z prken na stojato, tyCoviny nebo
polokulatiny, podobné byly stavény stropy komor s mazanici. Podezdivky byly zdéné z mistniho
kamene. Krytinou byvaly Sindel, pfipadné palena nebo betonova taska.

Komora se u vétSiny susaren zavirala dvéma jednokfidlovymi dvirky, vyskytovaly se zde také
prkénkové zavéry — okénka pro jednotlivé lisky. Lisky s latovymi dny se zasouvaly do komor po
bidylkach uloZzenych napfic.

Ve starSim obdobi se pouZivala pec s jedinym otvorem v téZe sténé, do niz se zasouvaly lisky dovnitf.
ProtoZe unikajici dym rusil topice pfi praci s liskami, zacaly se pozdéji stavét susarny s peci umisténou
v protilehlé nebo v bocni sténé. Nova topenisté, jez méla zadni kominek., dviika, rost, popelnik event.
i topné kandlky, se obsluhovala ze stejné strany, jako lisky. Pec se jiz neklenula z kachli a cihel, nybrz
se stavéla jako podlouhly, nizky kvadr kryty Zeleznymi platy. Topilo se silnym, tvrdym dievem, pokud
tahnul dobfe komin, pak i uhlim.

Trejbal usuzuje, Ze tato varianta vychodoceskych susaren vznikla z potfeby ususit nevelké mnozstvi
ovoce, jehoz suseni v peci trvalo dlouho, ¢asto nékolik dni: ,, Trikrdt bylo nutno vytopit pec a tolikrat
do ni na dno prostfit ovoce, neZ uschne. Nebylo jej mnoho a bylo zaspinéné popelem. Na nékolik
malych lisek se dalo ovoce nékolikrat vice, uschlo v susdrné za den, zistalo Cisté. Prdce s nim byla
snazsi, nehledé k uspore paliva.” Na nedalekém Ustecku zjistil v susarnach 9 lisek o rozméru 46x106
cm, s celkovou loZznou plochou 4,4 m?, lisky zaplfiovaly horni prostor nad peci, vyjimkou byly sudarny,
u nichz dolni lisky v krajnich tazich lezely v urovni krytu pece.

Pro nejmensi vychodoceské susky bylo typické vyuzivani pouze horni ¢asti komory pro suseni, na na
Hradecku a Hoficku to bylo béZné. Susici komora je nejvyhodnéji vyuzZita k rovnomérnému a
vyrovnanému suseni na celych plochdch lisek. Ty se nemusi tak ¢asto pretahovat a obracet, jak je
potieba u lisek uloZzenych podél bok( horké pece. Komurka vychodoceskych susaren je proto velmi
mald — 120-140 c¢m Sirokd a 130 -170 cm dlouha. Celad susarna plsobi skromné a patfi k nejmensim
v zemi (Kuttelvaser, Trejbal, Manas, 1989: 155).

Schéma susarny ve Srubech u Chocné. (Kuttelvaser, Trejbal, Manas, 1989: 151)



